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La ditta ARCA s.r.l. declina ogni responsabilità per le possibili inesattezze se dovute ad errori di stampa o di  
trascrizione. Si riserva altresì il diritto di apportare ai propri prodotti quelle modifiche che riterrà necessarie o 
utili, senza pregiudicarne le caratteristiche essenziali. 
La presente documentazione è disponibile anche come file in formato PDF. Per la richiesta contattare l’ufficio 
tecnico della ditta ARCA s.r.l. 

 

codice: MANBBQ0001 
pagine: 15 
edizione: I EDIZIONE 
revisione: Luglio 2021 
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11..  AAVVVVEERRTTEENNZZEE  GGEENNEERRAALLII  
 
- Il libretto di istruzioni costituisce parte integrante del prodotto e dovrà essere consegnato all’utilizzatore. 

Leggere attentamente le avvertenze contenute nel libretto in quanto forniscono importanti indicazioni 
riguardanti la sicurezza di installazione, d’uso e di manutenzione. Conservare con cura il libretto per ogni 
ulteriore consultazione. 

 

- Assicurarsi dell’integrità del prodotto. In caso di dubbio non utilizzare il prodotto e rivolgersi al fornitore. Gli 
elementi dell’imballaggio non devono essere dispersi nell’ambiente o lasciati alla portata dei bambini. 

 

- Prima di effettuare qualsiasi variazione, operazione di manutenzione o di pulizia dell’ apperecchio, disinserire 
l’apparecchio dall’alimentazione elettrica agendo sull’interruttore generale. 

 

- In caso di guasto o cattivo funzionamento dell’apparecchio, disattivarla astenendosi da qualsiasi tentativo di 
riparazione o intervento diretto. Rivolgersi esclusivamente a personale qualificato. L’eventuale riparazione dovrà 
essere effettuata solamente da un centro di assistenza autorizzato dalla casa costruttrice utilizzando 
esclusivamente ricambi originali. 

 

- Leggere attentamente il presente manuale prima di effettuare qualsiasi operazione. 
 

- Conservare con cura il libretto per ogni ulteriore consultazione. 
 

- Collegare la caldaia a una presa elettrica a Norma tensione 230V – 50Hz. 
 

- Verificare che l’impianto elettrico e le prese abbiano la capacità di sopportare l’assorbimento massimo 
dell’apparecchio riportato nel manuale. 

 

- Alcune parti dell’ apparecchio durante il funzionamento raggiungono temperature molto elevate, evitare il 
contatto con tali parti senza idonee protezioni. 

 

- Non coprire mai in alcun modo il Barbecue fino al suo completo raffreddamento. 
 

- Utilizzare, come combustibile, solo pellet certificato. 
 

- Utilizzare l’ apparecchio solo all’ esterno. 
 

- Le parti accessibili possono essere molto calde, teneri lontano dai bambini. 
 

- Usare guanti protettivi nel maneggiare le parti calde. 
 

- Non muovere l’ apparecchio durante l’ utilizzo. 
 

- Conservare il pellet in locali asciutti. 
 

- Qualsiasi manomissione, sostituzione e/o modifica non autorizzata di particolari dell’ apparecchio può causare 
pericolo per l’incolumità dell’utente e solleva il costruttore da ogni responsabilità. 

 

- Qualsiasi manomissione, sostituzione o modifica alla parte elettrica diversa da quanto riportato nel manuale fa 
decadere la garanzia. 

 

- E’ vietato modificare i dispositivi di sicurezza o di regolazione. 
 

- Non utilizzare l’ apparecchio in modo diverso dal quale è stato concepito. 
 

 
 

IMPORTANTE: è esclusa qualsiasi responsabilità contrattuale ed extracontrattuale dell’azienda per i danni 
causati da errori d’installazione, d’uso e comunque di inosservanza delle istruzioni comprese nel seguente 
manuale. 

 

 
 

IMPORTANTE: la mancata osservazione di quanto sopra riportato può compromettere l’integrità 
dell’apparecchio o dei singoli componenti, causando un potenziale pericolo per la sicurezza dell’utente finale 
di cui l’azienda non assume nessuna responsabilità. 
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1.1. Imballo e trasporto 

IILL  BBAARRBBEECCUUEE  AARRCCAA  VVIIEENNEE  CCOONNSSEEGGNNAATTOO  CCOOMMPPLLEETTOO  DDII  TTUUTTTTII  II  SSUUOOII  CCOOMMPPOONNEENNTTII  EELLEETTTTRRIICCII,,  

MMEECCCCAANNIICCII  EE  CCOOLLLLAAUUDDAATTOO  IINN  FFAABBBBRRIICCAA..  

AAPPRRIIRREE  LL’’IIMMBBAALLLLOO  EE  AASSSSIICCUURRAARRSSII  CCHHEE  IILL  BBAARRBBEECCUUEE  SSIIAA  CCOOMMPPLLEETTOO  EE  NNOONN  DDAANNNNEEGGGGIIAATTOO,,  IINN  

CCAASSOO  DDII  DDUUBBBBII  RRIIVVOOLLGGEERRSSII  AALL  VVEENNDDIITTOORREE..  

LLOO  SSMMAALLTTIIMMEENNTTOO  OO  IILL  RRIICCIICCLLAAGGGGIIOO  DDEELLLL’’IIMMBBAALLLLOO  ÈÈ  AA  CCUURRAA  DDEELLLL’’UUTTEENNTTEE  FFIINNAALLEE..  

NNEELLLLAA  BBUUSSTTAA  DDOOCCUUMMEENNTTII  SSOONNOO  CCOONNTTEENNUUTTII::  

 targa dati Barbecue 

 garanzia 

 manuale uso e installazione 

1.2. Condizioni di garanzia 
 
Il produttore garantisce l’apparecchio, a esclusione degli elementi soggetti a usura riportati al paragrafo, per la durata 
di 24 mesi su tutti i componenti elettrici e meccanici.  
La garanzia ha validità dalla data della fattura di acquisto. 
 

1.3. Limitazioni di garanzia 
 
La garanzia NON copre tutte le parti che dovessero risultare danneggiate o difettose a causa di errato utilizzo, 
negligenza o trascuratezza nella manutenzione, errata installazione o non conforme a quanto scritto in questo 
manuale. 
Il produttore declina ogni responsabilità per eventuali danni che possono insorgere a persone, cose, animali in 
conseguenza della inosservanza delle regole e istruzioni scritte in questo manuale riguardanti l’installazione, l’uso e la 
manutenzione. 
 
Sono esclusi da garanzia: 
 

- danni causati dal trasporto del prodotto; 

- danni derivanti da agenti chimici, elettrochimici, atmosferici, incendi, fulmini, alluvioni, glaciazioni, terremoti, 
calamità naturali, difettosità dell’impianto elettrico; 

- danni a opere murarie; 

- danni dall’impiego di combustibili non conformi a quanto descritto nel manuale; 

- danni causati da normali fenomeni di corrosione; 

- danni all’impianto elettrico se non si rispettano le istruzioni presenti in questo manuale; 

- danni causati da modifiche o manomissioni alla parte elettrica dell’ apparecchio e/o altre cause non derivanti 
dalla fabbricazione del prodotto; 

- danni causati dall’impiego di ricambi non originali. 

- tutti gli interventi di pulizia e manutenzione ordinaria, né eventuali attività per accedere al prodotto come 
rimozione mantelli o altro. 

 

Non rientrano in garanzia i seguenti componenti: 

 

- batterie 

- pietra lavica (se presente) 

 

Ricambi: 

 

- per garantire il funzionamento ottimale del Barbecue a pellet dovranno essere utilizzati solo ricambi originali 
ARCA.  

- l’ uso di ricambi non originali annullerà automaticamente la garanzia dell’ apparecchio. 
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22..  PPRRIIMMOO  UUTTIILLIIZZZZOO  
 
Prima di cucinare per la prima volta sul Barbecue pulire i componenti di cottura come le griglie in ghisa o in pietra 

lavica (accessorio). 

Operazioni pratiche da seguire: 

- preriscaldare le piastre per almeno 15 minuti. 

- pulire le piastre in ghisa calde con una spazzola per barbecue con setole di acciaio inossidabile e controllare 

attentamente che non rimangano setole rotte sulla piastra. 

- lavare le piastre in ghisa utilizzando un detergente neutro e acqua (si può utilizzare anche aceto e acqua), 

quindi risciacquare e asciugare con carta da cucina. 

- ungere le griglie con olio da cucina ad alto punto di fumo. 

- regolare la velocità ventola a seconda del tipo di alimento da cuocere. 

- dopo ogni utilizzo e pulizia assicurarsi che la superficie della piastra in ghisa sia sempre coperta da un leggero 

strato di olio. 

 

33..  AACCCCEENNSSIIOONNEE  
 
 
Per effettuare l’ accensione della fiamma seguire la seguente procedura: 
 

- estrarre il frangi-fiamma dalla sua sede. 
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- inserire nel bruciatore pirolitico il pellet fino al livello dei fori della parte superiore. 
 
 

 
 

 
 
 

- appoggiare sulla parte superiore del pellet una tavoletta accenditore ed accenderla. Una volta innescata la 

fiamma portare l’ interruttore generale a 1 e posizionare il selettore velocità ventola sul 2. 

 
 
 

INTERRUTTORE GENERALE 

SELETTORE VELOCITA’ VENTOLA 
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- posizionare il frangi-fiamma nella sua sede. E’ possibile posizionare anche il frangi-fiamma dedicato alle 

pentole. 
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- posizionare la piastra di cottura nella sua sede.  

- il Barbecue sarà pronto per iniziare a cucinare dopo circa 15 minuti. 

 

 
 
 

- sui lati del Barbecue si trovano le vaschette raccogli grasso e unto. Pulire regolarmente. 
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- nelle versione Cilynder fare attenzione a posizionare la piastra in ghisa rotonda con il foro di scolo unto 

rivolto all’ altezza della vaschetta. 
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44..  RREEGGOOLLAAZZIIOONNEE  PPOOTTEENNZZAA  BBAARRBBEEQQUUEE  
 
La regolazione della ventilazione del Barbecue avviene tramite interruttore a 3 posizioni posto sul lato destro dell’ 

apparecchio (posteriore per il modello Cilynder). 

 

 
 

POSIZIONE 0 = ventola spenta 
 
POSIZIONE 1 = ventola alla minima velocità 
 
POSIZIONE 2 = ventola alla massima velocità 
 
INTERRUTTORE POSIZIONE 1  
 

- Il Barbecue funziona a potenza ridotta 

- La temperatura della piastra in ghisa raggiunge circa 180° C - 200° C 

- Autonomia di cottura di circa 2 ore 

 
INTERRUTTORE POSIZIONE 2  
 

- Il Barbecue funziona a potenza massima 

- La temperatura della piastra in ghisa raggiunge circa 220° C - 280° C 

- Autonomia di cottura di circa 1,5 ore 

 
INTERRUTTORE POSIZIONE 0  
 
In questa posizione la ventola non funziona e permette lo spegnimento della fiamma (dopo circa 15 minuti).. 
 

 
 

ATTENZIONE: nella fase con ventola spenta aumenta notevolmente la fumosità di combustione. 

 

 
 

ATTENZIONE: l’ autonomia di funzionamento varia a seconda della qualità del combustibile e degli agenti 
atmosferici (ad esempio presenza di vento). 

 

SELETTORE VELOCITA’ 
VENTOLA 
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55..  BBAATTTTEERRIIAA  
 

 

 

Il Barbecue ARCA è dotato di batteria per poter 

utilizzare l’ apperecchio anche in assenza di 

corrente elettrica. 

La batteria assicura circa 4 ore di autonomia in 

potenza massima. 

Il Barbecue è dotato anche di cavo di 

collegamento alla rete elettrica domestica. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

66..  SSPPEEGGNNIIMMEENNTTOO  
 
Se non si interviene portando l’interruttore in posizione 0, il Barbeque si spegne da solo quando termina il pellet 

contenuto nel bruciatore pirolitico. 

 

 
 

ATTENZIONE: per evitare ustioni tra uno spegnimento e una riaccensione attendere almeno 30 minuti.  

 

77..  PPUULLIIZZIIAA  EE  MMAANNUUTTEENNZZIIOONNEE  
 
Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione e pulizia del Barbecue, adottare le seguenti precauzioni: 
 

 
 

ATTENZIONE: assicurarsi che tutte le parti del Barbecue siano fredde.  

 

 
 

ATTENZIONE: accertarsi che le ceneri siano completamente spente.  

 

 
 

ATTENZIONE: accertarsi che l’ interruttore della ventola sia posizionato a 0 (spenta).  

 

 
 

ATTENZIONE: staccare la spina dalla presa di alimentazione elettrica.  

 

 
 

ATTENZIONE: movimentare il Barbecue su superfici piane ed adeguate all’ apparecchio.  

 
 

7.1. Pulizia piastre di cottura 
 
Le piastre in ghisa di cottura possono essere pulite con un panno imbevuto di aceto o limone e tramite una spazzola in 

acciaio si possono rimuovere gli eventuali residui di cibo secco. 
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7.2. Pulizia braciere 
 
Una volta assicurati che il Barbecue sia spento e freddo, estrarre il bruciatore pirolitico dalla sua sede con l’ attrezzo in 

dotazione. 

             

 
 

Rimuovere tutti i residui di ceneri presenti. 
 

 
 

ATTENZIONE: lo smaltimento dei residui di combustione è soggetta a regolamenti comunali.  

 
 
 

7.3. Pulizia delle parti di metallo 
 
Per pulire le parti di metallo del Barbecue utilizzare un panno morbido inumidito con acqua.  
 

 
 

ATTENZIONE: non utilizzare alcool, benzine, solventi o altre sostanze sgrassanti aggressive. 
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88..  CCOONNSSIIGGLLII  PPRRAATTIICCII  PPEERR  IILL  BBUUOONN  UUTTIILLIIZZZZOO  
 
 
Il Barbecue ARCA basa il suo funzionamento tramite la combustione del pellet inserito all’ interno del bruciatore 

pirolitico. Nel basamento inferiore della macchina viene posizionato una ventola aria per dosare l’ aria comburente. 

Fare particolare ATTENZIONE a non ostruire i passaggi aria inferiori dell’ apparecchio. 

 

 
 
 

      
 
 
 

 
 

ATTENZIONE: è sconsigliato l’ utilizzo del Barbecue su superfici non piane tipo superfici sabbiose e prati. 

 
 

ARIA COMBURENTE ARIA COMBURENTE 

ARIA COMBURENTE 



 

 

ARCA s.r.l. Unipersonale  

Sede legale e produzione caldaie biomassa e acciaio 

Via I° Maggio, 16 (zona ind. MN Nord) 46030 San Giorgio (Mantova) 

P.IVA IT 01588670206 

Tel.: 0376/273511 - Fax: 0376/373386 - E-mail: arca@arcacaldaie.com -  

Tlx 301081 EXPMN I 

Direzione Commerciale - Tel.: 0376/273511 - Gestione Ordini Clienti - Tel.: 0376/273511 

Ufficio Tecnico (caldaie a biomassa) Tel.: 0376/371454 

Produzione caldaie a gas e stufe a pellet 

Via Papa Giovanni XXIII, 105 - 20070 San Rocco al Porto (Lodi) 

Tel.: 0377/569677 - Fax: 0377/569456 


